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ACTIVESTONE

ITA. |l nostro Pyralis & un forno elettrico progettato e fabbricato
per offrire elevate prestazioni, efficienza, affidabilita con bassi costi
dlesercizio. E disponibile in 32 modelli: meccanici (tradizionale e
speciale “S”) e digitali (tradizionale e speciale “S”) per cucinare da 4
a 18 pizze diametro 34 cm. Nella versione meccanica la regolazione
avviene tramite i termostati di temperatura del cielo e della platea
e viene visualizzata sul termometro meccanico. La versione digitale
& invece dotata di una scheda elettronica che permette di program-
mare l'accensione, il fine cottura e due impostazioni di lavoro (pieno
ritmo/P2 e lavoro non continuativo/P1). Entrambe le versioni han-
no termostato di sicurezza e camere indipendenti. Hanno facciata in
acdiaio, corpo preverniciato bianco grigio, porta in acciaio con vetro
bilanciata grazie ad una molla con tirante regolabile, un pomello per
I'apertura o la chiusura dello scarico del vapore e maniglie atermi-
che. Le camere di cottura sono in acciaio inox e illuminate da un kit
luce con lampadina ad alta tenuta termica. Tuttii forni della gamma
Pyralis hanno la platea a riscaldamento Activestone® (vedere sche-
da Activestone®) e resistenza corazzata in acciaio a vista sul cielo.
Nei forni speciali (S) viene montata una pietra refrattaria sopra la
resistenza a vista del cielo per una miglior tenuta ed uniformita
della temperatura. Le resistenze del cielo sono montate a scalare
verso la porta in modo da compensare la dispersione del calore pro-
vocato dall'apertura e chiusura della porta. Particolare attenzione
abbiamo rivolto allisolamento dei forni Pyralis a mezzo di strati di
lana aggiuntiva per mantenere fredda la zona circostante il forno.
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FORNI ELETTRICI CON
RISCALDAMENTO
ACTIVESTONE® SULLA PLATEA
E RESISTENZA A VISTA SUL
CIELO

Electrical ovens with
Activestone® system on bottom
and top heating elements at
sight

Elektrische Ofen mit unterer
Activestone® Heizung und
oberer Sicht Heizung

Fours électriques avec
Activestone® sur la sole et
résistances a vue sur la votte

Hornos electricos con
calientamiento Activestone®
sobre la superficie de cocién y
resistencias a vista arriba

DNAEKTPOIEYH C CHCTEMOH
Harpesa Activestone® Ha oge
H OTKPBITHIM HarpeBaTeAbHbIM
SAEMEHTOM Ha CBOJE

Su richiesta, alcuni modelli, possono essere prodotti con voltaggio
monofase (vedere listino). A completamento di questa gamma di
forni offriamo gli accessori: i supporti in acciaio inox, le cappe di
aspirazione e le celle neutre in inox.

UK_Our Pyralis is an electric oven that was designed and built to
offer extremely high levels of performance, efficiency and reliability
with low operating costs. It is available in 32 models: mechanical
(traditional and special “S”) and digital (traditional and special
“S") for baking 4 to 18 pizzas with a diameter of 34 cm. In the
mechanical version, the temperature is set by the top and hottom
thermostats and is displayed on the mechanical thermometer. The
digital version has instead an electronic card that is used to program
the start, end of baking and two work settings (continuous/P2 and
non-continuous/P1). Both versions have a safety thermostat and
independent chambers. They have a steel front, pre-painted white
grey body, steel door with glass, a knob for opening and closing the
steam exhauster and non-thermal handles. The door is balanced
thanks to a spring with an adjustable tie-rod. The baking chambers
are in stainless steel and illuminated by light kits with heat resistant
lamps. All the ovens in the Pyralis range have bottom heating with
Activestone® (see Activestone® card) and an in view top stainless
steel armoured heating element. In the special ovens (S), refrac-
tory bricks are installed above the in view top heating elements to
improve temperature uniformity and retention. The top heating
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elements are installed in a decreasing position towards the door, in
order to compensate for the heat loss caused by opening and clos-
ing the door. Particular attention has been placed on the insulation
of the Pyralis ovens, with additional fibreglass layers to keep the
area surrounding the oven cool. Upon request, some models can be
produced with single-phase voltage (see price list). We offer many
accessories to complete this oven range: stainless steel stands, suc-
tion hoods and neutral stainless steel cupboards.

DE_Unser Ofen Pyralis ist ein Elektroofen, der entwickelt und
gebaut wurde, um hohe Leistung, Effizienz, Zuverlassigkeit und
geringe Betriebskosten zu bieten. Erist in 32 Modellen erhéltlich:
mechanisch (herkdmmlich und Spezial “S”) und digital (herkomm-
lich und Spezial “S”) fiir das Backen von 4 bis 18 Pizzen mit einem
Durchmesser von 34 cm. In der mechanischen Ausfiihrung erfolgt
die Einstellung iiber die Temperaturthermostate von Ober- und
Unterhitze und wird iiber das mechanischer Thermometer ange-
zeigt. Die digitale Ausfiihrung besitzt dagegen eine Platine, mit
der Einschaltung, Backende und zwei Arbeitseinstellungen (voller
Rhythmus/P2 und kontinuierlicher Betrieb/P1) programmiert wer-
den konnen. Beide Ausfiihrungen besitzen ein Sicherheitsthermo-
stat und unabhéngige Kammern. Die Fronten sind aus Stahl, der
Korpus ist weiBgrau vorlackiert, die Stahltiir besitzt eine Scheibe,
die dank einer Feder mit einstellbarem Zug ausgeglichen werden
kann, einen Knauf fiir das Offnen oder SchlieRen des Dampfab-

zugs und athermische Griffe. Die Backkammern sind aus Edelstahl
und werden von einem Lampenset beleuchtet, mit einer Birne
mit hohem Widerstand gegen Hitze. Alle Ofen der Produktreihe
Pyralis besitzen einen Boden mit Heizung Activestone® (siehe Da-
tenblatt Activestone®) und sichtbare, gepanzerte Heizwiderstande
an der Decke. In den Spezialofen (S) wird iiber dem sichtbaren
Widerstand der Decke ein Schamottstein angebracht, damit die
Temperatur besser gehalten und gleichmaBig verteilt wird. Die
Heizwiderstande der Decke sind zur Tiir hin stufenformig ange-
ordnet, um den Warmeverlust durch Offnen und SchlieRen der Tiir
auszugleichen. Besonderen Wert haben wir auf die Isolierung der
Ofen Pyralis durch zusétzliche Schichten aus Gesteinswolle gelegt,
damit der Bereich um den Ofen kiihl bleibt. Auf Anfrage knnen
einige Modelle mit Spannung Monophase hergestellt werden
(siehe Preisliste). Zur Vervollstandigung dieser Ofenreihe bieten
wir Zubehdr an: Halterungen aus Edelstahl und neutrale Zellen aus
Edelstahl.

FR_Notre Pyralis est un four électrique concu et fabriqué pour
offrir des prestations, un rendement et une fiabilité élevés avec des
colts de fonctionnements bas. Il est disponible en 32 modéles:
mécaniques (traditionnel et spécial “S”) et digitales (traditionnel
et spécial “S”) pour cuisiner de 4 a 18 pizzas de 34 cm de diamétre.
Dans la version mécanique, le réglage seffectue moyennant les
thermostats de température de la volte et de la sole et celui-ci est

PRESTAZIONI ED UNICITA
Performances and singleness
Leistungen und EinzigkeiT
Performances et unicité
Prestaciones y unicidad
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visualisé sur le thermometre mecaniqué. La version digital est par
contre équipée d’une carte électronique permettant de program-
mer l'allumage, la fin de cuisson et deux configurations de travail
(plein rythme/P2 et travail non continu/P1). Les deux versions ont
un thermostat de sécurité et des chambres indépendantes. lls ont
une facade en acier, un corps pré-peint blanc gris, une porte en
acier avec vitre équilibrée gréce a un ressort avec tirant réglable,
un bouton pour l'ouverture ou la fermeture de Iévacuation de la
vapeur et des poignées athermiques. Le chambres de cuisson
sont en acier inox et éclairées par un kit d'éclairage avec ampoule
a haute isolation thermique. Tous les fours de la gamme Pyralis
ont la sole avec chauffage Activestone® (voir fiche Activestone®)
et résistance blindée en acier apparente sur la vodte. Sur les fours
spéciaux (S), une pierre réfractaire est montée sur la résistance
apparente de la vodte pour une tenue et une uniformité meilleures
de la température. Les résistances de la volte sont montées de
maniere échelonnée vers la porte afin de compenser la dispersion
de chaleur provoquée par l'ouverture et la fermeture de la porte.
Nous avons fait particulierement attention a l'isolation des fours
Pyralis moyennant des couches de laine supplémentaires afin de
maintenir froide la zone autour du four. Sur demande, certains
modéles peuvent étre produits avec un voltage monophasé (voir
tarif). Pour compléter cette gamme de fours, nous offrons les
accessoires: les supports en acier inox, les hottes daspiration et les
armoires neutre en acier inox.




A controllo digitale. Digital control.
Digitale Steuerung. A contrdle digital.
A control digital. C nu¢poseim
praBJ\eHHeM.

ES_Nuestro Pyralis es un horno eléctrico disefiado y fabricado
para ofrecer altas prestaciones, eficiencia y fiabilidad con ba-
jos costes de funcionamiento. Estd disponible en 32 modelos:
mecdnicos (tradicional y especial “S”) y digitales (tradicional y
especial “S”) para cocinar de 4 a 18 pizzas de 34 cm de didmetro.
Enla versién mecdnica, la regulacion se realiza mediante los ter-
mostatos de temperatura del techo y de la solera, y se muestra
en el termometro mecanico. En cambio, la version digital incluye
una tarjeta electrénica que permite programar el encendido, el
fin de coccion y dos configuraciones de funcionamiento (pleno
rendimiento/P2 y funcionamiento no continuo/P1). Las dos
versiones incluyen termostato de sequridad y cdmaras indepen-
dientes. Presentan frente de acero, cuerpo prepintado de blan-
€0 y gris, puerta de acero con cristal equilibrada gracias a un
muelle con tirante regulable, un pomo de apertura y cierre de la
salida del vapor y manijas atérmicas. Las cdmaras de coccién son
de acero inox y estan iluminadas por un kit de luz con bombilla
de alto aislamiento térmico. Todos los hornos de la gama Pyra-
lis tienen calentamiento Activestone® en la solera (vea la ficha
Activestone®) y resistencia blindada de acero visible en el techo.
Los hornos especiales (S) incorporan una piedra refractaria por
encima de la resistencia visible del techo para un mejor man-
tenimiento y uniformidad de la temperatura. Las resistencias
del techo estan montadas mas cerca entre si cerca de la puerta
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A controllo meccanico. Mechanical
control. Mechanische Steuerung.

A contréle mécanique. A control
mecdnico. C mexannyecKuM yIpaBA€HHEM.

y mds alejadas hacia el fondo de la cdmara para compensar la
dispersion del calor provocada por la apertura y el cierre de la
puerta. Hemos dedicado especial atencion al aislamiento de los
hornos Pyralis mediante capas de lana adicional para mantener
fria la zona que rodea el horno. Bajo pedido, algunos mode-
los estan disponibles con voltaje monofasico (vea la lista de
precios). Para completar esta gama de hornos, ofrecemos los
siguientes accesorios: soportes de acero inoxidable, campanas
extractoras y muebles neutros en acero inoxidable.

RU_Hawn neun Pyralis cnpoekTupoBaHbl U Npou3BeseHbl,
4T00bI MPeANOXKUTb BbICOKME SKCMyaTaLMOHHble XapaKTepu-
CTUKM, I3ODEKTUBHOCTb, HAAEKHOCTb NPU HU3KOIA CTOUMOCTU
skcnnyatauun. B MogenbHblit paa Bkntouaet 32 mogenu: ¢
MeXaHWYeckum ynpasneHnem (TpaAuLMoHHaA 1 cneuuanbHas
“S") n CumdpoBbIM ynpaBneHunem (TpaANLMOHHAA 1 CeLnanb-
Haa “S”), anA BbinekaHua ot 4 po 18 nuuw Anametpom 34 cm.
B mexaHuueckoil Bepcum neyn peryaupoBka ocyliecTaferca
npy MOMOLLY TepMOPErynATOpoB CBOAA U MOAA U 0TOGpaXxa-
€TCA Ha MeXaHuyeckum Tepmometpe. Lingposas Bepcus ocHa-
LLieHa 3NeKTPOHHBIM KOHTPONNIEPOM MO3BOAALLEil Nporpam-
MUPOBATb BKMIOUEHNE, OKOHYaHMe BbiNeKaHuA 1 fBa pexuma
paboTbi (paboTy Ha nonHylo MowHocTb/P2 1 paboTy C nepepbl-
Bamu/P1). Y obenx Bepcuit npefycmMoTpeH npefoxpaHuTenb-

FORNI A CONTROLLO
DIGITALE E MECCANICO

Ovens with mechanical and
digital control

Ofen mit mechanischer und
digitaler Steuerung

Fours a controle mecanique
et digital

Hornos con control mecanico
y digital
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Hblii TEPMOCTAT 1 HE3aBUCMMOE yNpaBeHue Kax Aol KaMepoil.
MepeaHss naHenb neyeii Pyralis BbinonHeHa u3 HepxasetoLeit
CTanu; CTanbHas ABEpb €O CTEKNOM, cbanaHcMpoBaHHaa npy-
KUHOW C perynupyemoii TArOi; pyuka ANA OTKPLITUA WA 3a-
KpbITUA BbINYCKa Mapa v aTepmuueckue pyuku. llekapHble
Kamepbl CZienaHbl U3 HepXaBelolLeil CTanu i 0CBeLLeHbl KOM-
NNEeKTOM 0CBETUTENbHbIX NPUBOPOB C NAMMOYKON C BbICOKOIA
Tepmounsonaumeil. Becb MogenbHblit paa neyeii Pyralis umeet
M0/ € 3aNaTeHTOBAHHOIH cUCTeMOil HarpeBa Activestone® (cmo-
TPeTb TeXHUYeCKIe XapakTepucTukm Activestone®) u oTkpbiTble
cTanbHble TIHbI Ha cBoge. B cneunanbHbix nevax (S) MoHTHpy-
€TCA OTHeYNOPHbIl KaMeHb CBepXy, OTKPbITbIX TIHOB Ha cBode
ANA NyyLwei TeNON30NALNA U PABHOMEPHOTO pacnpeenenus
Temnepatypbl. TIHbl (BoZa pacnonoxeHbl CTyneHyato B Ha-
npaBneHun ABepubl, 4To6bl KOMNEHCUPOBATb MoTepw Tenna,
BbI3BaHHble OTKPbITUEM U 3aKpbiTem ABepubl. Ocoboe BHU-
MaHue Mbl yaenunu TennousonAuum neveii Pyralis: gna obe-
CMeyeHns HOpManbHOro MIKPOKNMMATa 0KOJo neuu, npume-
HeHa JonosiHuTeNbHaA Tennon3onauua. Moz 3akas Hekotopble
MOAeNN MOryT 6biTb M3roTOBAEHbI C 0AHO(A3HBIM HanpsXe-
HUeM nuTaHua (CcMoTpeTb npaiic-nuct). B poBeplueHue toro
aCcOpTUMEHTa neyeil npepnaraeM NpUHAANEXHOCTU: ONOPbI
113 HepXXaBeloLLLeil CTanu, BbITAXHbIE KOJINAKM U HefiTparnbHble
LWKadbl U3 HepXKaBeloLLyeil cTany.




modello
model PyralisM4 | PyralisM6 | PyralisM6L | PyralisM9 | PyralisM8 | PyralisM12 | Pyralis M12L | Pyralis M18
Modell PyralisMS4 | PyralisMS6 | Pyralis MS6L | Pyralis MS9 | PyralisMS8 | Pyralis MS12 | Pyralis MS12L | Pyralis MS18

FORNI PYRALIS modeéle PyralisD4 | PyralisD6 | PyralisD6L | PyralisD9 | PyralisD8 | PyralisD12 | PyralisD12L | Pyralis D18
modelo PyralisDS4 | PyralisDS6 | Pyralis DS6L | PyralisDS9 | PyralisDS8 | Pyralis DS12 | Pyralis DS12L | Pyralis DS18
ofenb

Temperatura d'esercizio

Working temperature
Arbeitstemperatur °C 450 max
Température de travail
Temperatura de trabajo
Paouan Temnepatypa

Alimentazione
Power supply
Spannung Volt 4003 Ph 50 Hz
Alimentation
Alimentacion
Mimatue

Potenza assorbita
Absorbed power

Leistungsaufnahme Kkw 6,60 890 9,00 1330 13,20 17,76 18,00 26,64
Puissance absorhée
Potencia absorbida

MoTpeBnaeman MoLLHoCT

Dimensioni camera
Chamber sizes

Kammer Abmessungen Ixpxh  m 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Dimensions chambre
Dimensiones cdmara
Pa3mepb kamepbl

Dimensioni esterne
External sizes
AuBenabmessungen Ixpxh  em 109x101x43 109x136x43 144x101x43 144x136x43 109x101x75 109x136x75 144x101x75 144x136x75
Dimensions extérieures
Dimensiones externas
BHewwrvte pasmepol

Dimensioni imballo
Packing sizes
Verpackung Abmessungen Ixpxh m 112x110x54 147x112x54 112x147x54 145x147%54 112x110x84 147x112x84 112x147x84 145K147x84
Dimensions emballage
Dimensiones embalaje
PasMepbl ynaoBKi

Volume
Volume
Volumen m 0,67 0,89 0,89 1,15 1,04 138 138 179
Volume
Volumen
06vem

Peso netto
Net weight
Netto Gewicht

Poids net kg

Peso neto MS/DS 129 149 160 170 m 257 259 350
Becterto

M/D 115 129 139 159 183 217 231 290

Peso lordo

Gross weight
Brutto Gewicht kg
Poids brut

Peso bruto MsS/DS 146 170 181 203 229 280 282 378
Becbpytro

M/D 132 150 160 182 201 240 254 318

VERSIONE “S” /“S" version / Version “S” / Version “S” / Versién “S” / Mopenb “M”

I-egenda Refrattari sul cielo con resistenze a vista e refrattari sulla platea con riscaldamento “ACTIVESTONE®"

Key Refractory bricks with heating elements at sight on the top and refractory bricks with “ACTIVESTONE®” heating on the bottom
Zeichenerklarung Schamottziegeln mit Heizungselementen in Sicht oben und Schamottziegeln mit“ACTIVESTONE®” Heizung unten

Légende Réfractaires surla vote avec résistances a vue et réfractaires sur la sole avec chauffage "ACTIVESTONE®”
Leyenda

Ladrillos refractarios arriba con resistencias a vista y ladrillos en la superficie de coccion con calentamiento “ACTIVESTONE®”
YcnoBHble 0603HaueHua

OrHeynopHble maref Ha (BOJE C OTKp Harpesar MeMeHTaMy 1 OTHeyNopHbIe MaTepuanbl Ha nofe ¢ cucremoit Harpesa “ACTIVESTONE®”







